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PLANTA DE PRODUCCION VALSA

Nuestro trabajo es apoyar a nuestros clientes a
mejorar su eficiencia, el sabor, la presentacion, el
rendimiento y costo de sus productos.
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PRODUCTOS
CRUDOS CONGELADOS

BISCOCHOS
BOLLERIA
EMPANADAS
HOJALDRE
GALLETERIA
PIZZA
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BISCOCHOS
CRUDOS CONGELADOS

CONCHA 110

P110238 AMARILLA 72 111 g. 8.0 Kg. 64
P110241 CONCHA 110 ROSA 72 111 g. 8.0 Kg. 64
P110260 CONCHA 110 VAINILLA 72 111 g. 8.0 Kg. 64
P102300 CONCHA 90 AMARILLA 100 90 g. 9.0 Kg. 64
CONCHA 90
P110297 CHOCOLATE 100 90 g. 9.0 Kg. 64
P110342 CONCHA 90 ROSA 100 90 g. 9.0 Kg. 64
P110298 CONCHA 90 VAINILLA 100 90 g. 9.0 Kg. 64
MINI CONCHA
.. P132441 180 45 g. 8.1Kg. 64
P110260 Concha 110 vainilla Producto horneado AMARILLA : ‘
Cruda Congelada MINI CONCHA
P132442 CHOCOLATE 180 45 g. 8.1Kg. 64
P132443 MINI CONCHA ROSA 180 45 g. 8.1Kg. 64
@@@ Descongelar en charola con papel encerado hasta que el producto alcance la temperatura
ambiente, Fermentar hasta que duplique su tamafio( temp. camara 35°c (+2°c) y humedad 30%).
’ P132445 \l\//ll-{:\ll\: &)ANCHA 180 45g.  8.1Ks.

@ Hornear a 165°c por 18 minutos aprox. Nota: Esta es una guia, los tiempos y temperaturas varian
dependiendo de las condiciones del proceso y/o equipos.
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BOLLERIA
CRUDA CONGELADA

Cadigo Producto

BOLLERIA

P105170 o bien 150 80g. 12 Kg. 64
BOLLERIA MEDIA

P105178 |\ o 180 62g. 11.2Kg. 64

P105174 BOLLERIA MARINITA 250 41g. 10.4Kg. 64
BOLLERIA

P105182 (b oo 88 115g.  10.2Kg. 64

®@ Descongelar en charolas con papel encerado a temperatura ambiente por 50 a 60
min. Decorar con ajonjoli o queso, Fermentar a 352C y 85% HR por 1 h aprox.

Margarita P105170 Producto horneado y decorado
Producto empacado

Hornear a 1902C por 15 min con 5 seg. de vapor.
Nota: Esta es una guia los tiempos y temperaturas varian dependiendo de las congelado
condiciones de los equipos..
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EMPANADAS
CRUDAS CONGELADAS

P115202 Empanada de pifa,
congelada Horneada.

“f
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Empanada de Pifa

Descongelar en charolas con papel encerado a temperatura ambiente por 1 hora
aproximadamente. Barnizar la superficie con solucion 80% huevo ligeramente
batido y 20% de agua

Hornear a 170 °C por 15 minutos. Nota: Esta es una guia, los tiempos vy
temperatura pueden variar dependiendo de las condiciones del procesos y/o
equipos.

P115202 EMPANADA DE PINA 80 90g.  7.2Kg. 64
P115203 EMPANADA DE QUESO CREMA 80 90g.  7.2Kg. 64
P115198 EMPANADA DE FRESA 80 90g.  7.2Kg. 64
P115169 EMPANADA TRAD. DE PINA 80 85g.  6.8Kg. 64
p115099 EMPANADA TRAD. DE DULCE 20 o Gl .
LECHE
P115092 EMPANADA TRAD. DE CALABAZA 80 85g.  6.8Kg. 64
P115148 EMPANADA TRAD. DE MANZANA 80 85g.  6.8Kg. 64
P115113 EMPANADA TRAD. DE GUAYABA 80 85g.  6.8Kg. 64
P115176 EMPANADA TRAD. DE QUESO 80 85g.  6.8Kg. 64
0115237 ETL'Z\B':‘;":A PAN FINO DE 80 90g.  7.2Kg. 64
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GALLETERIA
CRUDA CONGELADA

Producto @

Piezas P/Caja Peso p/ Pieza Peso p/Caja Cajas p/Tarima

P128888 MARRANITO DE PILONCILLO 929 100g. 9.9Kg. 64
S P116774 GALLETA 96 83g. 8.0 Kg. 64
P137250 Polvorén agrietado Polvorén agrietado
. POLVORON AGRIETADO
POLVORON AGRIETADO
P137251 CHOCOLATE 140 90g. 12.6 Kg 64
P137253 POLVORON AGRIETADO 140 90g. 12.6 Kg 64

ROSA

®@ Descongelar en charolas con papel encerado a temperatura ambiente por 1 horay
media aproximadamente.

E Hornear a 165 °C por 22 minutos. Nota: Esta es una guia, los tiempos y
temperatura pueden variar dependiendo de las condiciones del proceso y/o
equipos.

P128888 Marranito de Marranito de
piloncillo congelado. piloncillo horneado Y \VALSA™ 7
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PRODUCTOS DE
HOJALDRE

Cadigo Producto @

Piezas P/Caja Peso P/Pieza  Peso P/Caja Cajas p/Tarima

P104130 BANDERILLAS 120 85g. 10.2 Kg. 64
P123475 JAIBA DE PINA 80 100g. 8.0 Kg. 64
P128905 MASA FEITE CC* 2 6.7 Kg. 13.5 Kg. 64
Pi2sort (NN T T 2e aag 118Ke e P132806 Oreja congelada Oreja horneada
P128917 nﬁﬁ FEITE CUADRO 132 69 g. 9.2 Kg. 64
P132419 MINI BANDERILLA 756 16 g. 12.8 Kg. 64
P132411 MINI OREJITA 250 18¢g. 4.5 Kg. 96
P132806 OREJA 72 90 g. 6.5 Kg. 96
P140255 TUBO DE FRESA 108 100 g. 10.8 Kg. 64
P140280 TUBO DE MANZANA 108 100 g. 10.8 Kg. 64
P140275 TUBO DE PINA 108 100 g. 10.8 Kg. 64
G)@ﬂ Descongelar en charolas con papel encerado a temperatura ambiente por 30 P12375 Jaiba de Pifa Congelada. Jaiba de Pifka Horneada
minutos o hasta descongelar.
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MASA PARA PIZZA
Producto @

Piezas P/Caja Peso P/pieza Peso P/Caja Caja p/Taima
BASE P/P1ZZA BAKERS

P104245 i oo 10 800g. 8.0Kg. a4
MASA (BASTON) P/BASE

P128912 o 6 750g. 4.5Kg. 64
MASA(BASTON)P/BASE

P128914 1 4PLG CIALS/450GR 15  405g. 6.75Kg. 64

@@ Descongelar en charolas con papel encerado hasta lograr temperatura
ambiente durante 1 hora y media.

Hornear a 230-250 °C por 5 minutos

IE

P128912 MASA (BASTON)
P/BASE PIZZA 18"
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P104245 BASE P/PIZZA
BAKERS CRUST 18 "



PRODUCTOS
HORNEADOS CONGELADOS

BISCOCHOS
EMPANADA
HOJALDRE
GALLETERIA
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BATIDOS

P125045 MANTECADA 50 VAINILLA 105 42 g. 4.5 Kg. 42

P125055 MANTECADA CON NUEZ 105 57g. 6.0 Kg. 42

P125067 MANTECADA VAINILLA 105 54 g. 5.7 Kg. 42

P132690 MUFFIN 100 CHOCOLATE 72 87 g. 6.3 Kg. 42

P132692 MUFFIN 100 CON CHISPAS 72 88 g. 6.4 Kg. 42

P132694 MUFFIN 100 CON NUEZ 72 88 g. 6.4 Kg. 42

. o _ . P132696 MUFFIN 100 MARMOLEADO 72 87g. 6.3Kg. 42

Muffin de vainilla, Muffin Chocolate y Muffin Marmoleado
P132698 MUFFIN 100 VAINILLA 72 87 g. 6.3 Kg. 42
7.3 Kg.

P132701 MUFFIN CHOCOLATE 72 101 g. 42

P132466 MUFFIN CON CHISPAS 72 104 g. 7.5 Kg. 42

P132468 MUFFIN CON NUEZ 72 104 g. 7.5 Kg. 42

P132475 MUFFIN MARMOLEADO 72 101 g. 7.3 Kg. 42

P132724 MUFFIN VAINILLA 72 101 g. 7.3 Kg. 42

P140370 Veladora Chocolate Ejemplo de veladora de P140370 VELADORA CHOCOLATE 60 0¢g. 5.4 Kg. 42
Horneada. chocolate decorada.

P140375 VELADORA VAINILLA 60 90 g. 5.4 Kg. 42

C@ Descongelar en charolas con papel encerado hasta lograr temperatura ambiente.
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BISCOCHO EMPANADA
Cédigo Producto @ Gl Producto @

Piezas P/Caja Peso P/Pieza_Peso P/Caja_Cajas p/Tarima Piezas P/Caja Peso P/Pieza PesoP/Caja Cajas p/ Tarima

P110291 CONCHA CHOCOLATE PC 36 77g8.  2.8Kg. 42 EMPANADA PAN FINO
P115238 =\ ApAzA 99 94g.  9.4Kg. 42

P110313 CONCHA VAINILLA PC 36 77g. 2.8 Kg. 42

®@ Descongelar en charolas con papel encerado
hasta lograr temperatura ambiente.
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GALLETERIA HOJALDRE
Cadigo Producto @

Cdédigo  Producto @

Piezas P/Caja Peso P/Pieza PesoP/Caja Cajas p/Tarima

Piezas P/Caja Peso P/Pieza Peso P/Caja Cajas p/Tarima

P116793 GALLETA GRAGEA 132 94 g. 12.8 Kg. 42 P110290 CORNETAS HORNEADAS 120 65g. 7.8Kg. 16

P132417 MINI OREJITA 36 16
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Producimos la mejor seleccion

de panaderia mexicana.

WWW.valsa.mx
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https://www.valsa.mx/productos/
https://www.valsa.mx/productos/
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